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Currycremesuppe, Ananas-Garnele  € 8,50 
Curry cream soup, Pineapple-shrimp skewer 

 

Kürbiscremsuppe, Kernöl  € 6,50 
Pumpkin cream soup with seed oil 

 

Knoblaucremesuppe  € 6,50  
garlic soup  

 

Kräftige Rinderbouillon, Frittaten oder Grießnockerl  € 6,00 
Clear beef bouillon, pancake strips or semolina dumpling 
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Mariniertes Beef Tartare, Toastbrot  € 16,90 
Marinated Beef Tartare, toast 

 

Carpaccio vom Rinderfilet, Rucola und Parmesanspäne  € 16,90 
Carpaccio of beef with arugula and Parmesan 

 

“Gambas Pil Pil” Garnelen, Olivenöl und Knoblach € 15,90 
King prawn in hot olive oil and garlic 

 

Tomaten mit Büffelmozzarella, Rucolabeet, Balsamico  € 11,50  
Tomato with Buffalo mozzarella, arugula, Balsamico  

 

Räucherlachs, Avocado, Zitronencreme  € 14,50 
Smoked salmon, avocado, lemon cream 
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Rinderfiletstreifen, Blattsalate, Parmesan  € 22,50 
Fillet strips, salads, Parmesan  

 

Zanderfilet, gegrillten Riesengarnelen, Blattsalat, Mangospalten, Cherrytomaten  € 21,50 
Zander fillet, grilled King prawn, salad, Mango, cherry tomato 

 

Cesar Salat, gegrillten Putenstreifen, Croutons, Parmesan € 17,00 
Cesar Salad,  Parmesan, Turkey strips, croutons 

 

Gemischter Salat  € 6,50 
mixed salad 

  

S

a

l

a

t

e

-

S

a

l

a

d

s 



 

 

 

„Surf and Turf“- Rinderfiletsteak, Riesengarnele, Kartoffelwedge, zweierlei Dips  € 33,50 
Surf and Turf- fillet of beef with King prawn, potato wedges and two different dips  

 

Paillard vom Rinderrücken, Rucola, Parmesan, Tagliatelle, Trüffelglace  € 24,50 
Paillard from saddle of beef filled with arugula and Parmesan, tagliatell,Truffle 

 

Hühnerfilet im Cornflakesmantel, Asia Nudeln, Gemüse  € 24,50 
Chicken fillet wrapped in cornflakes, Asian noodles, vegetables  

 

„Stern Pfand´l“ - gegrillte Schweinemedaillons, Pfifferlingsauce, Spätzle  € 21,50 

„Stern Pfandl“– grilled pork medallions, Chanterelle cream sauce, spätzle 

 

Hirschragout, Spätzle, Pfifferlinge, Preiselbeerbirne  € 21,50 
Deer ragout, spätzle, cranberry pear, Chanterelles 

 

Wiener Schnitzel vom Schweinerücken, Pommes frites, Preiselbeeren  € 19,50 
Wiener Schnitzel of pork, French fries, cranberries 
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Rinderfiletsteak (200g) Pfeffersauce oder Kräuterbutter  € 30,50 
Steak with a pepper sauce or herb butter 

 

Rinderfiletsteak (250g) Pfeffersauce oder Kräuterbutter  € 37,50 
Steak with a pepper sauce or herb butter 

 

Rumpsteak (220g) Pfeffersauce oder Kräuterbutter  € 27,50 
Rumpsteak with a pepper sauce or herb butter 

 

Beilagen/side dish 

• Wedges - potato wedges  € 4,10 

• Kroketten – croquettes € 4,10 

• Speckbohnen – bacon beans € 4,10 

• Pommes - french fries  € 4,10 

• mediterranes Gemüse - mediterranean vegetables  € 4,10 

• Riesengarnele pro Stück / King prawn per piece € 3,00 
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Tagliatelle, Steinpilzsauce  € 17,50 

Tagliatelle in a light Porcini mushroom sauce  

 

Tomatenrisotto, Burrata, Rucola  € 16,50 

Tomato risotto, burrata and arugula 

 

Couscous Bowl, Schafkäse, Granatapfel, Avocado Frühlingsrolle, € 16,50 

Couscous bowl, goat cheese, pomegranate, avocado, springroll 

 

Spaghetti, Basilikumpesto, getrocknete Tomaten, Rucola  € 15,50 

Spaghetti, basil pesto, dried tomatoes, arugula  

 

 

 

Auf Wunsch mit/ on demand 

 

Riesengarnele pro Stück / King prawn per piece  € 3,00 

Lachsforellenfilet / portion salmon trout fillet  € 5,00 
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Gebratenes Lachsforellenfilet, Basilikumrahmnudeln  € 24,50 
Fried salmon trout fillet, basil noodels 

 

Gebratenes Zanderfilet, Tomatenrisotto, Zucchinischeiben  € 22,50 
Fried pike-perch fillet, tomato risotto, zucchini  

  

F

i

s

c

h

-

F

i

s 

h 



 

 

 

 

Dessertvariation „Hotel Stern“  € 13,50  
Dessert variation “Hotel Stern” 

 

Crème Brulée, Vanilleeis  € 8,50  
Crème Brulée , Vanilla ice cream 

 

Zweierlei Schokomousse  € 7,50 
2 kinds of chocolade mousse 

 

Schokobrownie, Vanilleeis, warmer Schokosauce  € 9,50 
Chocolate brownie, vanilla ice cream with warm chocolate sauce 

 

Bratapfelparfait, Karamell, Mandel € 7,50 
baked apple parfait, caramel, almond 
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Bananensplit € 7,60 

Vanilleeis, Banana, Mandelsplitter, Schokosauce, Sahne 

 

Heiße Liebe € 7,20 

Vanilleeis, heiße Himbeeren, Sahne 

 

Coupe Dänemark € 7,10 

Vanilleeis, Schokosauce, Sahne 

 

Nuss Becher € 7,30 

Vanille- und Haselnusseis, Nüsse, Sahne 

 

E

i

s 

- 

I

c

e 

c

r

e

a

m 


